
ユーザの料理レベルに沿った補助レシピ動画の抽出

①映像が過度に要約されている
• ⼀度の視聴で、調理動作を理解することは困難
• 直感的に料理の難易度が分からない
② ユーザの料理レベルを考慮出来ていない
• 多様なユーザの料理レベルに沿ったレシピ情報を提供できていない

研究⽬的

研究背景

提案⼿法

考察 今後の課題
• 今後は精度向上のために、ノイズの除去方法を変える必
要がある

• 結果の有用性を示すためにユーザアンケートを実施する

①無作為に抽出した20件のショートレシピ動画のテキスト
データを⽤いて形態素解析

乱切りって？ 炒めるって
どれくらい？

•レシピ動画の普及
•短時間で料理の要点
を概覧することが可能

u問題点
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① 料理に慣れているユーザにとって削除して良い調理動作を「ノイズ」として定義
② レシピ動画から「ノイズ」となる調理動作を抽出
③ 料理が得意では無いユーザ人には補足量を増やし、上手い人には「ノイズ」
の部分を削る

→未熟なユーザほど、与える補足情報を増やすことによって料理に関する知識
を増やす事が可能

料理の腕によって
補足情報の量を変化！

Kurashiru

②20件のレシピ動画を「調理動作の総数別」と「ジャンル別」に分類
l 調理動作の合計数が「10回以上」「20個以下」「30個以下」に分類
l 「煮込み」「炒め」「焼き」「揚げ」「丼」などのジャンルごとに分類

③それぞれ2種類の分類したものから調理動作のTF-iDF値を算出し、
下位に選出された調理動作を「ノイズ」として設定

TF-iDF 合わせ ひとつま かき回し 茹で 観音開き 冷やし むい 冷まし 冷め 拭き取り みじん つぶし 漬け込ん かけれ 揉み 揚げ 浸かる おき しぼり まぶし 入れ 取り みじん切 加え

チキン南蛮 0.41 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.14 0.14 0.10 0.10 0.10 0.10 0.07 0.07 0.04 0.03

調理動作の総数別 ジャンル別

下位に選出されたものを「ノイズ」とする慣れているユーザにこちらを表示する

TF-iDF 混ぜ かき回し 茹で 揉み 浸かる ひとつま 合わせ 観音開き 冷やし むい 冷まし 冷め 拭き取り みじん つぶし しぼり まぶし つけ 取り 加え 下ろし 型を作る おき 漬け込ん

チキン南蛮 0.21 0.21 0.21 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.07 0.07 0.05 0.05 0.05 0.05 0.05

TF-iDF 合わせ ひとつま かき回し 茹で 観音開き 冷やし むい 冷まし 冷め 拭き取り みじん つぶし 漬け込ん かけれ 揉み 揚げ 浸かる おき しぼり まぶし 入れ 取り みじん切 加え

チキン南蛮 0.41 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.21 0.14 0.14 0.10 0.10 0.10 0.10 0.07 0.07 0.04 0.03

④「ジャンル別」と「調理動作の総数別」の結果を⽐較
ジャンル別

調理動作の総数別

ノイズと考えられる調理動作の量に差異がある

• 今回はノイズの抽出を試みたが、結果に含まれている調理
動作にはもっと除去すべき調理動作が残ってしまった

• 調理動作の総数別で算出することによって、「難しい調理
動作」を上位に選出させることが出来た
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